@
CRM RODEZ

LUNDI

VERDUN
Entrée KKk
L Raviolis
Pla,tp/zmufml
(stock tampon)
/Iccwnfwglmnmt sk
Produit laiti Compote
(stock tampon)
Dessert Biscuit
(stock tampon)
Sans viande *ohkk

Les WIM daliments :

ABAICULT URS
s10L061aU¢

Chanteneige BIO

Hoki sauce échalotte

® anndes polSSonS @ Le umeS @ Produits céreéaliers, Q frodmts
et oe aitiers

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 13 aw 17 Mai 2024

MERCREDI

LA SEMAINE
DE L EUROPE

JEUDI

VINDREDI

Kk

@ Cordon bleu
Lentilles
il @

Pont I'évéque a couper

Flan chocolat

Salade de pois chiche a la
portugaise

Roti de veau au jus*
Poélée courgettes champignons

*kxk

Gaufre liegeoise I I

_

Salade grecque
Gratin de poisson
Riz jaune

kkxk

Fruit

Escalope panée végétale

uits féculents et légumes secs

Mos salades el nes plats compesés

Colin 3 céréales

Salade de pois chiche a la portugaise : pois chiche, olive, thon, persil, vinaigrette
Salade grecque : concombre, feta, olive, origan, vinaigrette

épices

Wes sauces:

Parmentier aux lentilles : Pommes de terre, lentilles, tomates, champignons de Paris, oignons, carottes,

Sauce irlandaise ; roux blanc, bouillon de boeuf, biere, carottes, oignons, persil

Sauce au poivre : roux blanc, créme, poivre

*kk

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) & compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation ! signifie que I'origine de la viande est UE

Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



it RESTAURATION SCOLAIRE

o
CRM RODEZ ) RESP Menus du 20 aw 24 Mai 2024

VERDUN I_UNDI M[RCR[DI
Entrée Salade de blé printaniére Carottes rapées
Plat principal | ¥ Saucisse aveyronnaise* Aiguillette de poulet sauce curry
” e
Aecompagnement m Choux fleurs persillés Boulgour
—
Produit laitier ok Petit suisse aromatisé
Dessert Créme caramel okk
Sans viande Colin sauce nicoise Boulette végétale sauce tomate

Colin sauce nigoise

@ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céreéaliers,
et oeuf’spo & g-uits féculents et légumes secs

roduits
aitiers

Les pamdles daliments :

Appellation donigine protégee

(iande bevine frangaise

(iande porcine francaise

Uoladlle fpangaise

Cmt%uwfom enwinonnementole niveaw 2

Mes salades et nes plals compesés

Salade de blé printaniere : blé, carottes, navets, petits pois, haricots verts,flageolets,
mayonnaise

m% Sauces

Sauce curry : roux blanc, créme, bouillon de volaille, curry

AGAICULT URE

pioLogiaue

JIUDI

s\

au gaspi!
VENDREDI
MENU ANTI-GASPI

Tortis/Ratatouille

Edam BIO

C bre vinaionelt
(2] Poissan pané .+ oitren,

Purée de psmme de terre

* % %

LA POUBELLE
CEST (s
BETE!

Ala |cant=ne.
pas la peine
d’avoir les yeux
plus gros que le
ventre !
‘www.alimentation.gouv.fr

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) & compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation ' signifie que I'origine de la viande est UE

Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressé e vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



R
CRM RODEZ

VERDUN

Enthée

Plt princigal

ﬂcoomfw%zlmn,t

Produit laitier

Dessent

Sans viande

ceamncanon ) B8
[yl
NIVEAU 2 ©
N
SAVEURS

PROXIMITE

Hokok *kk
Haut de cuisse roti*
. Beeuf BIO strognonov
Emincé (mater)
Haricots beurre méridional Riz
A
ier TARN Ed
Yaourt fermier = am

Cookie @ 48]

Créme vanille BIO

Croc fromage Colin sauce Nantua

Les famdles daliments :

(fiande bovine francaise

(iande porcine frongaise

Vslaille frangaise

Ceaiiﬁwaﬁ&m enwinonnementole niveaw 2

et oeufs

Appellton digin prtigic

@ Viandes, poissons @ Légumes
& fruits

Menus duw 27 aw 31 Mai 2024

MELRCREDI

Salade de pomme de terre au
thon

Blanquette de poulet*
i

Petit pois cuisinés

kK%

Fraises

Palet maraicher

féculents et légumes secs

o5 salades el nes plats és

NM Sdauces

@ Produits cérealiers, (] Froduits
aitiers

JEUDI

Concombre vinaigrette

Paupiette de veau a la moutarde*

Tortis @

Fouace campagnarde ®

Gratin de tortis a la provengale

Salade de pomme de terre au thon : pomme de terre, thon, vinaigrette aneth

Gratin de tortis a la provencale : tortis, courgettes, tomate, fromage rapé

Sauce strogonov : roux blanc, vin blanc, champignons, paprika, moutarde, bouillon de boeuf

Sauce thym citron : roux blanc, fumet de poisson, créme, thym, jus de citron

TARN ?a/ﬂuq,l.w'/ dans le Tarn

@ Hoki sauce thym citron
Brocolis persillés

Fromage blanc nature + sucre

Fruit

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation * signifie que |'origine de la viande est UE

Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



<
CRM RODEZ

LUNDI

RESTAURATION SCOLAIRE

Menuws dw 03 aw 07 Juin 2024

*

T
UNLOS NS

MERCREDI JEUDI

VENDREDI

VERDUN
Cntrée ook *k Carottes rapées a l'orange
b
T/ ® o
Nuggets de poulet*

Plt pincipal

ﬂwwnfwglmnmt

Sauté de porc sauce barbecue*

Pommes rissolées

Colin sauce beurre blanc

Jardiniere de légumes

Frites au four + ketchup

Ceeur de laitue + crofitons

Paella au poulet*

Glace

Produil loitier Munster a couper @ Yaourt nature + sucre *hkx
Dessent Compote pomme abricots Fruit Flan chocolat
Sans viande Croc fromage *kx Nuggets de blé
SMM Croc fromage
. D =T
l—am d un env‘; . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
f (2 D /% da'l = et oeuf‘spo & fruits féculents et légumes secs raitiers

B Appaltion dinigins prtiie
Tabriqueé en aveypon

(fiande bovine frangaise

(iande poncine frangaise

(folaille frangaise

Ce/:f%fwaﬂmu enwinonnementole niveaw 2

Mos salades el nes plols compesés

Paella au poulet : riz, petits pois, fruits de mer, poulet, épice a paella

Mos sauces

Sauce beurre blanc : roux blanc, vin blanc, créme liquide, oignon
Sauce tomate : pulpe de tomate, concentré de tomate, roux blanc, ail, herbes de provence, oignons

Paella au poisson

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) & compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation ! signifie que I'origine de la viande est UE

Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



CRMRODEZ 0% SN
- -\ Menus duw 10 aw 14 Juin 2024

JEUDI
REPAS FROID FETE DU SPORT

VERDUN LUNDI MELRCREDI

Entrée Hokk Kok Quiche lorraine* Salade de tsmates o
Plat prineipal Beeuf BIO a la catalane Thon mayonnaise ﬁj Roti de dinde au jus Sauce é&éggn_a[w @ Poisson meuniére
HAecompagnement Carottes persillées Salade de riz Trio de légumes Farfalles + rape Riz/Ratatouille
N s@s * KK
Produi laitier Vache qui rit BIO Yaourt fermier TARN ook Petit suisse nature + sucre
Dessent Flan vanille BIO Fruit Compote pomme banane Beignet ¢ la pemme Fruit
Sans viande Pizza au fromage Forck Tarte au fromage/Omelette Sauce sicilienne ok

SMM Tarte au fromage
f% WIM d’ajm - @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céreéaliers, [9) Froduits 0
U o o
E

et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers

Appellation denigine prstigee fes salades et nos plats compesés . D
(fiande bovine francaise

(iande porcine frongaise

Vslaille frangaise AM

Certificati . tale ni 2 Sauce Catalane : roux blanc, pulpe de tomate, poivron, oignon, tomate concentrée, bouillon de boeuf Haute valeun envi tale

5 Sauce bolognaise : égréné de boeuf, pulpe de tomate, concentré de tomate, oignon, carottes, herbes de @
A~
EoAN ?a/ﬂm;,cw dans le Tarn

Salade de riz : riz, tomate, mais, vinaigrette

provence, ail, roux blanc

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a
I’'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) & compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation ' signifie que |'origine de la viande est UE
Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



R
CRM RODEZ

Menus duw 17 aw 21 Juin 2024

VERDUN LUNDI MERCREDI Jrup

RLPAS FROID

4
Entrée Hokok S Hokok = paté de campagne* Melon a couper
P d ® E de poulet f B0 ¥ (2]
. iett mincé rmier n .
Plat prineipal auplefo:es‘ii‘i::il sauce cesa:cl:eol:la:(tlu:lise € = Boulette de boeuf sauce brune Colombo de poisson Jambon blanc**
HAecompagnement Gnocchis Haricots verts persillés Blé Courgettes méridionales Salade de pomme de terre
Produil laitier Yaourt aromatisé Chanteneige BIO Camembert a couper ook ok
Desserl Madeleine Fruit Flan caramel Fruit Créme chocolat
Sans viande

Gnocchis sauce tomate basilic Pizza au fromage

Boulette végétale a la tomate Thon mayonnaise
Sans pore

Tarte aux légumes

Thon mayonnaise Tarte aux légumes
. I ] . 2 = ¢ = uias .
f %a mi ’ unen z 5 . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits cérealiers, @ produits
(24 1) ,% daj = et oeufs & fruits féculents et légumes secs Faitier:;

s salades el nos nlats és

Salade de pomme de terre : pomme de terre, tomate, olive, vinaigrette

ppelition dinigine protgie
(fiande bovine francaise

Pmenwd@laaw *

&
CEuérde France =
#2
m% sauces

cacaon |19 o . .
Ceaiiﬁwaﬁ&m environnementole niveaw 2

(iande porcine frongaise
Vslaille frangaise

Sauce tomate : pulpe de tomate, concentré de tomete, roux blanc, ail, basilic, oignons

oignons

Sauce basquaise : roux blanc, vin blanc, poivrons, bouillon de volaille, pulpe de tomate, concentré de tomate,

Sauce brune : roux blanc, fond brun, créme liquide, carottes, oignons, persil, ail
Sauce colombo : roux blanc, créme, carottes, oigons, épices colombo, bouillon de volaille

_fa,bdﬁougz/ N
Pche nesponsatie &

Agpicultune bislogique I3

Houte valeur envirennementale @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation ! signifie que |'origine de la viande est UE

Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



)
CRM RODEZ

VERDUN

Entnée

Plat phincipal
Aecompagnement
Produill loitier
Dessert

Sans viande
Sans pore

LUNDI

keksk

Pizza au fromage
i
Jardiniere de légumes

Coulommiers a couper

Flan vanille

Les ‘éamilla daliments :

Appelltion doigine protegie

|E=4

vty fiande bovine frangaise

b Viande poncine fpangaise

oo (folaille I;—/um{ai/se
Cyzlcl;rwal(m enwinonnementole niveaw 2

Menuws duw 24 aw 28 Juin 2024

JLUDI
MERCREDI
MENUS DES ENFANTS ORGUEIL REPAS FROID

Carottes rapées a l'orange Mortadelle** Melon a couper
=% Cordon bleu @ Colin 3 céréales : Saucisse grillée*
Riz crémeux Petits pois/carottes Salade de pates
£ sk kkok
Donuts Croisillon abricots Twibio au chocolat
Hoki sauce Dugléré Terrine de poisson Oeuf mayonnaise
Terrine de poisson Oeuf mayonnaise

@ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, ® Froduits
et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers

Nes salades et nos plals composés

Salade de pates : pates, mais, tomate, vinaigrette

m% sauces

Sauce carbonade : roux blanc, biere, pain d'épices, bouillon de boeuf, oignon

Carbonade de beeuf BIO

Pommes vapeur

Vache qui rit

Fruit

Gratin de poisson

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation ! signifie que |'origine de la viande est UE

Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE 'V?

Menuws dw 01 aw 05 Juidlet 2024 %@

<
CRM RODEZ

&s v!T'aFi gs‘!

V[NDR.[DI
REPAS FROID

VERDUN LUNDI MERCREDI JEUDI

Entrée Carottes rapées bk bk bk
T ®
Plat principal Boulette d'agneau a I'orientale® Aiguillette de poulet au jus* Réti de porc aveyronnais au jus* @ Colin sauce citron
Aecompagnement Frites au four Brocolis persillés Pates au pesto Haricots verts persillés
Produil loitier *okk Edam Fromage blanc nature Carré de I'Est a couper
Dessest Fruit Glaces Confiture Fruit Gaufre liegeoise
Sans viande Boulette tomate basilic a I'orientale Croc fromage (Eufs brouillés Frk ok
Sans pone (Eufs brouillés
. / qe
l—a m d unen z 3 : [9) Viandes issons @ Le umeS @ Produits céréaliers, @ produits
f el 1/} /% dal = et oe po uits féculents et légumes secs f itiers

@ fppellation donigine protigie s solades e nes plals compests Prisence de pone. *

N e Y
’ ?”’W en aveynsn, Salade de riz : riz, tomate, mais, vinaigrette CE’uﬁ de rance Y:i/
w2ty iande bovine francaise ZLabel rouge
(iande poncine frangaise AM Péche nespensable @

laille §’lﬂ ncaise Sauce orientale : roux blanc, tomate concentrée, pulpe de tomate, écpices couscous sicultune bislogioue A0
U Sauce citron : roux blanc, fumet de poisson, créme, jus de citron 14 7 praet
Cenﬁ&k:a&bmuwwommw@l&mz Hoaule valeur environnementale

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a
I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) & compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation ! signifie que I'origine de la viande est UE
Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es réglementaires qui s'inteégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



CENTRE DE LOISIRS

Menus du 08 aw 12 Juillet 2024 - |

f)
CRM RODEZ

JIUDI
VERDUN LUNDI MERCREDI VINDREDI

Entrée Salade de pates italienne Fokok Melon a couper wok
Plat prineipal @ Cordon bleu Sauté de poulet tandoori' Jambon blanc*! HokKi sauce armoricaine
Accompagnement; Courgettes sauce salsa Carottes persillées Salade de pomme de terre Brocolis méridionals
Produit laitier ook Yaourt sucré BIO Pointe de brie a couper *okx Petit suisse nature + sucre
Dessert Flan chocolat Créme vanille Tarte abricots Fruit
Sans viande Escalope panée végétale Fxk Palet maraicher Tarte au fromage Terrine de poisson
SMM Tarte au fromage Terrine de poisson
l,a m l’ unen Zﬁ . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céraaliers, @ produits
f el D l% ¢a'l = et ocuf‘SPo & f%*uits féculents et legumes secs aitiers

@ fppellation dinigine prstigie fes salades et nos plats compesés

Salade de pates italienne : pates, tomates, mozzarella, basilic, vinaigrette
(fiande bovine W& Salade de pomme de terre : pomme de terre, tomate, olive, vinaigrette
(iande porcine francaise

Vslaille frangaise M

Cmt%nwﬁm envirennementale niveaw 2 Sauce tandoori : roux blanc, tomate concentré, bouillon de volaille, oignons, épices tandoori

Sauce armoricaine : roux blanc, fumet de poisson, vin blanc, tomate concentré, oignon, ail
%Irmq,tw dans le Tarn

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a
I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) & compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation ' signifie que I'origine de la viande est UE
Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



o (e
CRM RODEZ Menus dw 15 aw 19 Juillet 2024
m

MELRCREDI
REPAS FROID

VERDUN LUNDI J[UD'

Entrée *EE okok Salade de tomates Taboulé okk
Plat principal Beeuf BIO provencgal *%  Haut de cuisse roéti Pizza au fromage @ Colin 3 céréales Sauce carbonara**
HAecompagnement Boulgour Haricots beurre persillés :‘ Salade de riz Légumes du marché :. Farfalles + rapé
Produi laitier Chanteneige BIO Fromage blanc aromatisé ok okck Gouda
Dessenl Fruit Petit beurre @ al Maestro chocolat Gateau basque Péche au sirop
Sans viande

Colin sauce nicoise Croc veggie tomate ok

ok Poisson meuniére
Mm Poisson meuniére
Les familles daliments : @ Viandes, poissons @ Légumes
v

@ Produits cérealiers, (] Froduits
et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers

Appellation dsrigine protéigée 05 salades el nos plals és

] ) ) Taboulé : semoule, tomates, poivrons, raisins secs, menthe, jus de citron, vinaigrette
(iande bovine W" Salade de riz : riz, tomate, mais, vinaigrette
(iande porcine frongaise

Sauce provencale : roux blanc, pulpe de tomate, concentré de tomate, oignon, herbes de provence
Sauce carbonara : lardons, roux blanc, créme liquide, ail

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a
I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation ! signifie que |'origine de la viande est UE
Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



CENTRE DE LOISIRS

)
CRM RODEZ dw 22 auw 26 Juilet 2024
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Hokk Radis beurre Salade de riz au thon Melon a couper
. 0 o \ . fﬁ, .
Saucisse de francfort* Hoki sauce curry Calamars a la romaine = (Euf mayonnaise
Pommes noisette Trio de légumes Semoule Choux fleurs paprika Salade de pates
Saint Nectaire @ ok Yaourt brassé a la banane ok
Dessent Créme vanille BIO Pastéeque Brownie chocolat noisette ok Mousse au chocolat
Sans viande Croc fromage Roulé végétal Frk Frk o
Sans pone Roulé végétal
. / qe = e
l—a m (’ unen 25 . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
f% D /% da'l = et oeufSPo & g-uits féculents et légumes secs faitiers

@ Appellation denigine prstégée 05 salades el nes plals és

Salade de riz au thon : riz, thon, tomate, mayonnaise

’ ?n,l;mquz/ en aveyren Salade de pates : pates, mais, tomate, vinaigrette
¥, (fiande bovine frangaise

- (iande poncine frangaise Mos sauces
N (/slaille frangaise Sauce curry : roux blanc, créme, fumet de poisson, curry
Ce/m&caﬂmu envinonnementale niveaw 2

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a
I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation ! signifie que |'origine de la viande est UE
Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



